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Herbs & Spices

ainia Centro Tecnoldgico, ispanya, Proje Koordinatorii
lletisim: Mariana Valverde ® mvalverde@ainia.es ® www.ainia.es

SIK - Institutet fér Livsmedel och Bioteknik AB isvec
lletisim: Sven Isaksson @ sven.isaksson@sik.se ® www.sik.se

ATB, Leibniz-Institut fir Agrartechnik Potsdam-Bornim e.V., Aimanya
lletisim: Dr. Oliver Schiiter ® oschlueter@atb-potsdam.de ® www.atb-potsdam.de

TUBITAK MARMARA ARASTIRMA MERKEZI, Turkiye
lletisim: Dr. Muammer Kaplan ® muammer.kaplan@tubitak.gov.tr ® www.mam.gov.tr

AEC, Asociacion Espaiola de Elaboradores y Envasadores de Especias y
Condimentos, ispanya

lletisim: Eduardo Pallé @ especias@grupobonmacor.com

® www.asociaciondeespecias.com

Ege Agac Mamulleri ve Orman Uriinleri ihracatcilan Birligi, Tiirkiye
lletisim: Ekin Taskin/Eda Ciner

@ ekin.taskin@eib.org.tr / eda.ciner@eib.org.tr

o www.egeliihracatcilar.com

Fachverband der Gewdirzindustrie e.V., Almanya
lletisim: Gerhard Weber ® weber@verbaendebuero.de ® www.gewuerzindustrie.de

Juan José Albarracin S.A., ispanya

lletisim: Carlos Albarracin/Mariano Serrano

@ carlos.albarracin@jjalbarracin.com / mariano.serrano@jjalbarracin.com
o www.jjalbarracin.com

Defne Dig Ticaret ve Tarnim Uriinleri A.S, Tirkiye
lletisim: Nurettin Tarakcioglu e tarakcioglu@tnn.net

Detayil bilgi icin proje websitesini ziyaret edebilirsiniz: www.greenfoodec.eu

Yuksek Kalitede Aromatik
Bitki ve Baharatlarin
Uretimi icin Surdurulebilir
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Teknolojilerinin
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GreenFoobDec

GREENFOODEC Projesi Nedir?

GREENFOODEC Projesi, Avrupa Komisyonu tarafindan, 7. Cergeve Programi “KOBI Birlikleri
Yararina Arastirmalar” basligi kapsaminda desteklenmektedir.

Proje Hedefleri

GREENFOODEC aromatik bitki ve baharatlarin ylksek kalitede muhafazasinda ve
mikotoksin/mikrobiyal dekontaminasyonunda karsilagilan mevcut sorunlarin Ustesinden
gelebilecek yeni ve ileri dekontaminasyon teknolojileri gelistirecektir.

Projenin Saglayacagi Faydalar. Kimler yararlanabilir?

e Baharat ve Aromatik Bitki Ureticileri. Urtinlerinin kalitesini ve bdylelikle pazarda rekabet
gulclerini artirabileceklerdir.

e Baharat ve Aromatik Bitkilerin Son Kullanicilar (siit ve et Grinleri Ureticileri vb.).
Daha ilimli pastérizasyon uygulamalari ile Grtnlerinin raf Gmrind uzatabileceklerdir.

e Diger Gida Sektorleri (Sert kabuklu yemis, tohum vb.). Projede gelistirilen teknolojiler
benzer amaglarla diger sektérlerde de uygulanabilecektir.

e Makine/Ekipman Tedarikgileri. Yeni teknolojiye uygun yeni makine ve ekipmanlar gelistirerek
drdnlerinin pazarlanmasinda avantaj kazanacaklardrr.

Proje ciktilari nasil yayginlastirilacak?

KOBI Birlikleri, sektorde faaliyet gdsteren firmalar ile arastirma merkezleri arasinda koprii
gbrevi gdrerek gelistirilen teknolojinin firmalara basaril bir sekilde aktariimasini saglayacaktir.

Mevcut durum. Coziilecek sorun.

Kurutulmus baharat ve aromatik bitkilerde bulunan mikroorganizmalar, bu Urtnlerdeki disUk
su aktivitesi nedeniyle gelisemez veya ¢cogalamazlar fakat canliliklarini koruyabilir ve yliksek
su aktivitesi olan bir gidaya uygulanmalar durumunda ¢cogalma yeteneklerini sergileyebilirler.

Baharat ve aromatik bitkilerin dekontaminasyonu igin isinlama, etilen oksit ile fumigasyon
ve buhar uygulamalari gibi cesitli yéntemler gelistiriimistir. Fakat mevcut dekontaminasyon
teknolojilerinin baslica 3 zayif noktasi bulunmaktadir: uygulamalar sirasinda toksik maddelerin
kullaniimasi, musteri kabultndn disdkligu ve islenmis Grinlerin fizikokimyasal ve organoleptik
Ozelliklerinde (tat, koku, aroma vb.) degisiklik olusmasi.

Arastirma. Hangi teknolojiler tizerine calisilacak?

Projede cesitli yenilikci alternatif teknolojiler Uzerinde calisilacaktir:
e Yiksek basinglh CO2+ultrason (ainia).

e Soguk plazma (ATB)

e Elektromanyetik enerji: mikrodalga ve kizil 6tesi isitma (SIK).

GREENFOODEC Projesi'nin (FP7-SME-2011-285838) blitcesi 1.184.675 € olup, proje 30 ay siirecektir.



